
102-2 Preliminary Syllabus, Da-Yeh Univ

Information

Title 中式點心加工與實習 Serial No. / ID 1859 / HOG2012

Dept. 餐旅管理學士學位學程 School System / Class 大學日間部2年1班

Lecturer 彭建治      Full or Part-time 專任

Required / Credit Optinal / 4 Graduate Class No

Time / Place (四)123  / M#113 (四)4N   / M#113 Language Chinese

Introduction

１　Ｌｅａｒｎｉｎｇ　Ｃｈｉｎｅｓｅ　ｄｉｍ　ｓｕｍ　ａｎｄ　ｃｕｌｔｕｒａｌ　ｏｒｉｇｉｎ

ｓ。２　Ｓｋｉｌｌｅｄ　ｄｉｍ　ｓｕｍ　ｅｑｕｉｐｍｅｎｔ　ａｎｄ　ｔｏｏｌｓ　ｐｒｏｐｅｒ

　ｏｐｅｒａｔｉｏｎ。３。　Ｕｎｄｅｒｓｔａｎｄ　ｔｈｅ　ｃｈａｒａｃｔｅｒｉｓｔｉｃｓ　ｏ

ｆ　ｔｈｅ　ｖａｒｉｏｕｓ　ｄｉｍ　ｓｕｍ　ｍａｔｅｒｉａｌｓ。４　ｌｅａｒｎｉｎｇ　ｂａｓ

ｉｃ　ｓｋｉｌｌｓ　ｏｆ　Ｃｈｉｎｅｓｅ　ｄｉｍ　ｓｕｍ。５。　Ｅｎｈａｎｃｅ　ｓｔｕｄｅｎ

ｔｓ’　ｐｒｏｆｅｓｓｉｏｎａｌ　ｅｔｈｉｃｓ　ａｎｄ　ｄｅｖｅｌｏｐ　ｔｈｅ　ｃｏｎｃｅｐ

ｔ　ｏｆ　ｃｏｎｓｅｒｖａｔｉｏｎ　ｍａｔｅｒｉａｌｓ。６　ｃｕｌｔｉｖａｔｅ　ｓｔｕｄｅｎ

ｔｓ’　ｉｎｔｅｒｅｓｔ　ｉｎ　ｌｅａｒｎｉｎｇ　ａｎｄ　ｔｏ　ａｐｐｒｅｃｉａｔｅ　ｔｈｅ

　ｍｅｒｉｔｓ　ｏｆ　ａｌｌ　ｋｉｎｄｓ　ｏｆ　ｓｎａｃｋｓ。

Outline

１　Ｉｎｔｒｏｄｕｃｔｉｏｎ　ｄｉｍ　ｓｕｍ　ｍａｃｈｉｎｅｒｙ　ａｎｄ　ｅｑｕｉｐｍｅｎｔ

。２　ｄｉｍ　ｓｕｍ　ａｌｌｕｓｉｏｎｓ。３。　Ｉｍｐｌｅｍｅｎｔ　ａｎ　Ｏｉｌ　Ｌｅａｔｈ

ｅｒ　ｓｎａｃｋｓ，　２　ｂａｋｉｎｇ　ｃｌａｓｓ　ｓｎａｃｋｓ，　３。　Ｗａｔｅｒ　ｔｒａ

ｎｓｆｅｒ　（ａｎｄ）　ｐａｓｔａ　ｓｎａｃｋｓ，　４　ｇｒａｉｎｓ　Ｃｈｉｎｅｓｅ　ｄｉｍ

　ｓｕｍ。

Prerequisite

１。Ｆｏｏｄ　Ｓｃｉｅｎｃｅ２。Ｆｏｏｄ　Ｓａｆｅｔｙ　ａｎｄ　Ｈｅａｌｔｈ
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