
102-2 大葉大學 完整版課綱

基本資訊

課程名稱 德語文學作品選讀(二) 科目序號 / 代號 2449 / ULF4063

開課系所 歐洲語文學系 學制 / 班級 大學日間部4年2班

任課教師 林美琪      專兼任別 專任

必選修 / 學分數 選修 / 2 畢業班 / 非畢業班 畢業班

上課時段 / 地點 (四)56   / J520  授課語言別 中文

課程簡介

以德語現代文學作品為主介紹現代作家與其作品�

 modern German literary works and writers are main points of this seminar�

課程大綱

Ausgewaehlt von Wolfgang Herles:Gedichte fuer unterwegs�

Brigitte Schaer / Joerg Mueller:Die WeihnachtsShow�

Andreas Weigel:praesent das oesterreichische literaturjahrbuch�

Juerg Schubiger / Eva Muggenthaler:Der WeiBe und der schwarze Baer�

Janosch:Morgen Kommt Der Weihnachtsbar�

Anne Maar:Pozor�

基本能力或先修課程

基礎德文�

課程與系所基本素養及核心能力之關連

歐洲基本語言能力

歐洲專業語言能力

歐洲區域性文化素養

歐洲整體性文化素養

教學計畫表

系所核心能力 權重(%)

【A】

檢核能力指標(績效指

標)

教學策略 評量方法及配分

權重

核心能力

學習成績

【B】

期末學習

成績

【C=B*A

】
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歐洲基本語言能

力

25% 具有順暢的視聽理解能

力

具有流利的口語溝通能

力

具有廣泛的文字閱讀能

力

具有適切的書寫表達能

力

具有合宜的翻譯詮釋能

力

小組討論

個案討論

專題報告

課堂討論: 30%

課程參與度: 10%

成品製作: 30%

上課筆記: 30%

加總: 100 25

歐洲專業語言能

力

25% 具有歐語專業語言應用

能力

講述法

個案討論

影片欣賞

課堂討論: 30%

課程參與度: 30%

成品製作: 10%

口頭報告: 30%

加總: 100 25

歐洲區域性文化

素養

25% 認識德、法語區之區域

性文化，以強化歐語基

本語言應用能力

講述法

影片欣賞

學生上台報

告

作業: 10%

課堂討論: 30%

成品製作: 60%

加總: 100 25

歐洲整體性文化

素養

25% 認識歐洲整體性文化，

以強化歐語專業語言應

用能力

影片欣賞

學生上台報

告

作業: 10%

成品製作: 30%

口頭報告: 30%

上課筆記: 30%

加總: 100 25

成績稽核

成品製作: 32.5%

課堂討論: 22.5%

上課筆記: 15%

口頭報告: 15%

課程參與度: 10%

作業: 5%

教科書(尊重智慧財產權，請用正版教科書，勿非法影印他人著作)

書名 作者 譯者 出版社 出版年

無參考教科書

參考教材及專業期刊導讀(尊重智慧財產權，請用正版教科書，勿非法影印他人著作)

書名 作者 譯者 出版社 出版年

無參考教材及專業期刊導讀
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上課進度 分配時數(%)

週次 教學內容 講授 示範 習作 實驗 其他

1 課程及選讀作品介紹 & 智財權宣導(含告知學生應使用正版

教科書)

30 30 30 0 10

2 德語詩 30 30 30 0 10

3 Helme Heine 30 30 30 0 10

4 Helme Heine 30 30 30 0 10

5 Mirjam Pressler 30 30 30 0 10

6 Mirjam Pressler 30 30 30 0 10

7 Christine Noestlinger 30 30 30 0 10

8 Christine Noestlinger 30 30 30 0 10

9 期中報告 30 30 30 0 10

10 Juerg Schubiger 30 30 30 0 10

11 Juerg Schubiger 30 30 30 0 10

12 Franz Hohler 30 30 30 0 10

13 Franz Hohler 30 30 30 0 10

14 Janosch 30 30 30 0 10

15 Janosch 30 30 30 0 10

16 Janosch und Kochrezepte 30 30 30 0 10

17 Kochrezepte 30 30 30 0 10

18 期末作業 30 30 30 0 10
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