
101-2 大葉大學 完整版課綱

基本資訊

課程名稱 進階歐語聽力(二) 科目序號 / 代號 2769 / ULF3043

開課系所 歐洲語文學系 學制 / 班級 大學日間部3年2班

任課教師 林美琪      專兼任別 專任

必選修 / 學分數 必修 / 1 畢業班 / 非畢業班 非畢業班

上課時段 / 地點 (一)78   / J407  授課語言別 德文

課程簡介

透過統一教材，讓學生聽懂不同語氣的含義以及不同場合所使用不同的詞彙、句型的區別，以達判斷對話

者的疏離關係，聽懂有關非專業性主題時事的會話和廣播。

課程大綱

配合指定教材進行聽力練習：�

(德文)�

配合指定教材進行練習：�

1.Nachrichten im Radio verstehen�

2.Radiosendungen verstehen�

3.Filmabschnitte verstehen�

4.Diskussionen verstehen�

�

(法文)�

1.理解說話者的談話內容�

2.理解說話者的幽默�

3.理解說話者的觀點�

4.理解說話者的感受�

5.理解法國人的不同口音�

6.能夠將說話者的內容做歸納�

基本能力或先修課程

-

課程與系所基本素養及核心能力之關連

歐洲基本語言能力

歐洲專業語言能力

歐洲區域性文化素養

歐洲整體性文化素養
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教學計畫表

系所核心能力 權重(%)

【A】

檢核能力指標(績效指

標)

教學策略 評量方法及配分

權重

核心能力

學習成績

【B】

期末學習

成績

【C=B*A

】

歐洲基本語言能

力

55% 具有順暢的視聽理解能

力

具有流利的口語溝通能

力

具有廣泛的文字閱讀能

力

具有適切的書寫表達能

力

具有合宜的翻譯詮釋能

力

講述法

小組討論

實務操作(實

驗、上機或

實習等)

影片欣賞

學生上台報

告

小考: 20%

期中考: 20%

期末考: 30%

作業: 10%

小組合作狀況:

10%

上課筆記: 10%

加總: 100 55

歐洲專業語言能

力

35% 具有歐語專業語言應用

能力

講述法

小組討論

實務操作(實

驗、上機或

實習等)

影片欣賞

學生上台報

告

小考: 20%

期中考: 20%

期末考: 30%

作業: 10%

小組合作狀況:

10%

上課筆記: 10%

加總: 100 35

歐洲區域性文化

素養

5% 認識德、法語區之區域

性文化，以強化歐語基

本語言應用能力

講述法

小組討論

實務操作(實

驗、上機或

實習等)

影片欣賞

學生上台報

告

小考: 20%

期中考: 20%

期末考: 30%

作業: 10%

小組合作狀況:

10%

上課筆記: 10%

加總: 100 5

歐洲整體性文化

素養

5% 認識歐洲整體性文化，

以強化歐語專業語言應

用能力

講述法

小組討論

實務操作(實

驗、上機或

實習等)

影片欣賞

學生上台報

告

小考: 20%

期中考: 20%

期末考: 30%

作業: 10%

小組合作狀況:

10%

上課筆記: 10%

加總: 100 5
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成績稽核

期末考: 30%

小考: 20%

期中考: 20%

作業: 10%

上課筆記: 10%

小組合作狀況: 10%

教科書(尊重智慧財產權，請用正版教科書，勿非法影印他人著作)

書名 作者 譯者 出版社 出版年

sudio d A1 Funk, Kuhn, Demme  Cornelsen Verlag 2005

參考教材及專業期刊導讀(尊重智慧財產權，請用正版教科書，勿非法影印他人著作)

書名 作者 譯者 出版社 出版年

無參考教材及專業期刊導讀

上課進度 分配時數(%)

週次 教學內容 講授 示範 習作 實驗 其他

1 Beruf und Alltag 30 10 60

2 Vorstellung und Statsitik auswerten 30 10 60

3 Berufe une Taetigkeiten 30 10 60

4 Exkursion durch Berlin 30 10 60

5 nach dem Weg fragen 30 10 60

6 Tourismus und Kultur 30 10 60

7 Urlaub in Deutschland 30 10 60

8 Ferien und Urlaub 30 10 60

9 miterm exam 30 10 60

10 Essen und Trinken 30 10 60

11 Lebensmittel 30 10 60

12 Mahlzeiten und Gerichte 30 10 60

13 Kleidung und Wetter 30 10 60

14 Kleidung und Farben 30 10 60

15 Wetterberichte 30 10 60

16 Koerper und Sport 30 10 60

17 Koerperteile 30 10 60

18 final exam 30 10 60
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